Tripla csokis torta

Hozzavalok:
e 150g magas kakaovaj tartalmu ét csoki
e 150g tej csoki
e 200g fehér csoki
¢ 900 ml habtejszin
e 12g zselatin
e 60ml viz

Elkeészitése:

Vizgéz felett felolvasztjuk az ét csokit 100 ml tejszinnel

Koézben 200ml tejszint kemény habba vertink, 20ml vizben felfézztuk a 4g
zselatint.

A zselatin oldatot az olvasztott csokihoz keverjuk, kicsit kihtitjik és a csokis
masszat kihabositjuk és 6vatosan hozzakeverjik a felvert tejszinhabot,
csatos tortaformaba 6ntjik ez lesz az elsé réteg, amint kissé megszilardul ,
hozzakezdhetlink a tej csokis réteghez. A tej csokit 100ml tejszinnel
megolvasztjuk vizgéz felett, 20ml vizben feloldjuk a 4g zselatint, felverjuk a
200ml tejszint, kemény habba verjtk. A zselatint az olvasztott csokihoz
keverjuk, kihabositjuk és ovatosan hozzakeverjik a felvert tejszint, majd a
tortaformaba 6ntjik az ét csokis rétegre.

Ismét megvarjuk, hogy a tej csokis réteg megszilarduljon és hozzakezdiink a
fehér csokis réteghez. 100ml tejszinben felolvasztjuk vizgéz felett a fehér
csokit, 20ml vizben felf6zztik a 4g zselatint, amit hozzakeveriink a csokihoz,
koézben felverjik a 200ml tejszint kemény habba. A fehér csokis masszat is
felhabositjuk és a felvert tejszinhabhoz keverjtk, ez az utolso réteg, amit a
csokis rétegek tetejére téltiink. Legalabb 4 6rara htitébe tessziik utana
szeletelhet6.



